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อนุสิทธิบัตร ลิขสิทธิ์ ความลับทางการค้า อยู่ระหว่างด าเนินการ

รวมทั้งหมด 15 ผลงาน



สถานะผลงาน

Exploratory Prototype Scale up Commercial

Initial Experiment

• เป็นผลงานวิจัยหรือผลงาน
ที่ตีพิมพ์ ในวารสารวิชาการ
ในสาขา ซึ่งมีควาจ าเป็น
ต้องมีการวิจัยและพัฒนาต่อ
• มีรูปแบบผลิตภัณฑ์/บริการ
ที่น าเสนอ และกลุ่มลูกค้า
เป้าหมายที่เป็นไปได้ แต่ยัง
ไม่ถูกทดสอบและพิสูจน์

• เป็นผลงานที่ได้พิสูจน์แล้วว่า
เป็นไปได้ในการท างาน หรือเริ่มมี
การพัฒนาเทคโนโลย/ีแอพลิเคชั่น
แตย่ังมีความจ าเป็นต้องมีการวิจัย
และพัฒนาต่อให้สมบูรณ์
• มีการทดสอบผลิตภัณฑ์/บริการ 
เพ่ือศึกษาความเป็นไปได้ในตลาด 

• เป็นผลงานที่มีการสร้างต้นแบบหรือ 
Application แล้วเสร็จ มีผลการ
ทดสอบจากต้นแบบเรียบร้อยแล้ว
• มีการทดลองการยอมรับของ 

ผลิตภัณฑ์/บริการ และเป็นที่ยอมรับ 
• มีการทดสอบแนวทางการตลาดและ
• มีกลุ่มลูกค้าที่ชัดเจนและมีช่องทาง
การตลาดที่เหมาะสม

• ผลิตภัณฑ์หรือบริการเป็นที่รู้จักและ
สามารถใช้ประโยชน์ในเชิงพาณิชย์ได้
อย่างกว้างขวาง
• ผลงานได้รับรองมาตรฐานและ
ประสิทธิภาพ เช่น GMP, HALAL 
และ อย. เป็นต้น 

• เป็นผลงานที่มีความพร้อมในระดับท่ี
สามารถถ่ายทอดสู่ผู้ใช้ ซึ่งผลงาน
สามารถท างานได้ตามวัตถุประสงค์
ทีว่างไว้ หรือต้องการทดสอบร่วมกับ
ผู้ใช้หรือสถานที่ใช้จริงก่อนผลิตและ
ขยายผลในเชิงพาณิชย์
• มีรูปแบบและเตรียมความพร้อม
ส าหรับด าเนินงานเชิงพาณิชย์ เช่น 
มีแผนหรือกระบวนการที่ก าลังขอ  
รับรองมาตรฐานต่าง ๆ และมีกลยุทธ์ 
ในการขยายตลาด เป็นต้น

Modified from Taiwan DoIT’s Mission, UK-CPI, Australian government (2014) และ ดลยา (2562)
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สถานะผลงาน

Exploratory Prototype Scale up Commercial

Initial Experiment

• การพัฒนาต ารับเวชส าอางบ ารุงผิว
ผสมสารสกัด Ice Plant 
เพ่ือประโยชน์ในเชิงพาณิชย์
• ไอศกรีมนมอัลมอนด์เสริมโปรตีน

จากจิ้งหรีด

• ขนมปังไข่ผ า
• ระบบทรัพย์สินทางปัญญา
• กระบวนการผลิตผงแคลเซียม

ไฮดรอกซิลอะพาไทด์จากปลาน้ าจืด
• ปราชญช์ุมชน “เตารักษ์โลก”
• การแสดง “ฟ้อนใยฟ้าอุณานาภี”

• สูตรและกรรมวิธีการผลิตพลาสติก
ชีวภาพประเภทพอลิบิวทิลีนอะดิเปต-
โค-เทเรฟ ทาเรทส าหรับบรรจภุัณฑ์
อาหาร
• การสกัดเปปไทด์จากจิ้งหรีด

• เนื้อเทียมจากปลกีล้วย
• ผลิตภัณฑ์เส้นพาสต้าเสริมสาร

คุณค่าทางโภชนาการจาก
เปปไทด์จิ้งหรีดผสมผักโขม• ระบบประเมินการฝึก

ประสบการณ์วิชาชีพครู
ออนไลน์ 
• กระบวนการผลิตและเก็บ
รักษาอาหารพร้อมรับประทาน
แบบ Subfreezing
•SPARKLING GINGER 

PROBIOTIC
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